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Ciekawa propozycja na Wielkanoc. Baba, ale nie drozdzowa, nie pomaranczowa, tylko
herbaciana. Swoj kolor i specyficzny smak zawdziecza mocnej herbacie. Idealnie pasujg do
niej rodzynki i... filizanka gorgcej herbaty. Babka jest migciutka, puchata i lekka. Przepis —
nieco przeze mnie zmodyfikowany — pochodzi z wielkanocnego numeru czasopisma “Ciasta —
sprawdzone przepisy” (Nr 4 kwiecien 2011).

Sktadniki:
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- 190g maki pszennej

- 1 szklanka mocnej herbaty (u mnie byt to 26tty Lipton Original)
- 85g rodzynek

- 80g (miekkiej) margaryny Kasia

- 2 z0ttka

- 1009 cukru

- 1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia

- 1 ptaska tyzeczka sody oczyszczonej

- tarta butka do wysypania formy

- cukier puder do posypania

Wykonanie:

1. Zaparzong herbate (ma by¢ mocna) wlewamy do garnuszka. Dodajemy optukane rodzynki.
Gotujemy przez kilka minut (6-8). Wylewamy na sito natozone na miske. Herbate odstawiamy
do przestygniecia, rodzynki zostawiamy.

2. Miekkg margaryne ucieramy z z6ttkami i cukrem.

3. Magke mieszamy z proszkiem do pieczenia i sodg, dodajemy stopniowo do masy, ciggle
ucierajgc na matych obrotach.

4. tyzkg wlewamy ostudzong herbate, ucieramy. Dodajemy rodzynki i delikatnie mieszamy.

5. Blaszke do babki z kominem, nacieramy ttuszczem (margaryna) i wysypujemy tartg butka.
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6. Ciasto wlewamy do formy i pieczemy okoto 40 minut w temperaturze 180 stopni Celsjusza.

Zrodfo: http://marta.kolonia.gda.pl/kuchnia

3/3



